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L’édito

Laure de Lambert-Compeyrot

P R É S I D E N T E  D E  L A  R O U T E  D E S  V I N S 
D E  B O R D E A U X  E N  G R AV E S  E T  S A U T E R N E S

Inspirez, respirez,  
vous êtes sur notre  

route oenoculturelle !

À 
quelques minutes du centre historique de 
Bordeaux, voici la promesse de notre Route 
des Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes: 
un séjour unique, atypique… magique, au 

cœur d’une terre ancestrale. 

Comme une échappée verte hors du temps, loin des écrans 
et des réseaux sociaux, promenades dans des vignes my-
thiques, rencontres authentiques avec des vignerons pas-
sionnés, dégustations de Crus Classés en 3 couleurs de 
vin et de multiples activités hors des sentiers battus qui 
viennent séduire les visiteurs… Qu’on soit grand amateur de 
vin, simple bon vivant ou néophyte, on se laisse surprendre 
avec délectation sur la Route des Vins.

En poussant la porte des joyaux architecturaux, le visiteur 
s’imprègne de la puissance d’une histoire singulière. Il part 
sur les traces de personnages célèbres, à l’assaut des châ-
teaux forts de la Gironde du Sud.

La suite du séjour se passe, bien sûr, autour d’une bonne 
table. Avec le vin et la gastronomie, l’art de vivre passe par la 
rencontre entre les produits du Sud-Ouest et le raffinement 
bordelais. La gastronomie locale revêt ses lettres de noblesse 
dans l’une des 3 adresses étoilées au Guide Michelin de la 
Route des Vins. Nos précieux hôtels et chambres d’hôtes 
de charme au cœur des vignes assurent quant à eux une 
sérénité et un confort à l’image du reste du séjour. 

Accessible et ouverte, la Route des Vins de Bordeaux en 
Graves et Sauternes attire chaque jour de l’année, les cu-
rieux du monde entier qui profitent avec ou sans voiture, 
d’une parenthèse nature particulièrement soignée. 
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Qui sommes-nous ? LE réseau des professionnels 
de l’œnotourisme en Graves & Sauternes

Offices de tourisme

Syndicats viticoles

Label de qualité

Professionnels dynamiques

→ SUD BORDEAUX TOURISME 

→ DESTINATION GARONNE 

→ SAUTERNES GRAVES LANDES GIRONDINES

→ PESSAC-LÉOGNAN

→ GRAVES

→ SAUTERNES ET BARSAC

→ VIGNOBLES ET DÉCOUVERTES

→ 90 CHÂTEAUX VITICOLES

→ 40 HÉBERGEMENTS, RESTAURANTS, PATRIMOINE ET SITES DE LOISIRS

➊ interlocuteur BtoB
JOHANNA RENAUX
+33 6 48 04 99 14
GRAVESSAUTERNES@GMAIL .COM
www.bordeaux-graves-sauternes.com
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Comment venir ?
Facile ! A U T O R O U T E  A 6 2  B O R D E A U X - T O U L O U S E

A É R O P O R T  B O R D E A U X - M É R I G N A C  ( B O D )

C R O I S I È R E S  «  D AY  C R U I S E  » 

S U R  L A  G A R O N N E  ( A M O N T/ AVA L )

→ 12 gares sur la Route des Vins
→ 20 à 30 min de Bordeaux en TER 

→ 30 trains / jour
→ 1,7 million de passagers par an

→ 108 lignes 
directes

→ 3 millions de 
passagers par an

En voiture
Pensez au covoiturage !

En train

En avion

En bateau

→ 4 sorties sur la Route des Vins  
à 15-40 min de Bordeaux  

Mais aussi : toutes les petites routes 
charmantes au cœur du vignoble, 

dans la forêt, le long du fleuve, etc…

G A R E  S T  J E A N  À  B O R D E A U X

A la demande via les ports de 
→ Bordeaux

→ Cadillac 
→ Langon

Bordeaux
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bonnes raisons de choisir 
la Route des vins
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K I L O M È T R E S 
D E  B O R D E A U X  À  B A Z A S

C O U L E U R S  D E  V I N

C H ÂT E A U X 
C R U S  C L A S S É S

C H ÂT E A U X  O U V E R T S  
S U R  L A  R O U T E  D E S  V I N S

G R A N D S  C H ÂT E A U X 
H I S T O R I Q U E S

R E S T A U R A N T S  É T O I L É S  
A U  G U I D E  M I C H E L I N

C O U R S  D ’ E A U 
1  F L E U V E ,  1  R I V I È R E ,  1  C A N A L
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Envie d’en prendre à la fois plein les mirettes et plein les papilles ? 

Rendez-vous sur les spots incontournables de la Route des Vins 

de Bordeaux en Graves et Sauternes. Après la découverte d’un 

trésor caché au cœur d’un château viticole des Graves ou Pessac-

Léognan, les voyageurs remontent le temps et suivent les traces 

d’Henri IV et de la reine Margot au Château Royal de Cazeneuve. 

Ou encore ceux de Montesquieu au Château de la Brède. Le soir 

venu, on profite d’une chambre d’hôtes au milieu des vignes 

pour apprécier la volupté de l’art de vivre à la française. Le len-

demain, direction la Maison Lillet pour se régaler des secrets du  

« chouchou » des apéros girondins, avant de conclure ce week-

end des « must » avec la rencontre d’un vigneron qui envoutera 

les visiteurs de sa magie sauternaise.

I N FO S  P R AT I Q U E S 

Tarif : séjour à partir de 199€/pers [tarif indicatif grand public]

Le tarif comprend la visite guidée d’un château historique, les 2 déjeuners 3 
plats (entrée, plat et dessert), le jeu de piste dans un chateau viticole avec dé-
gustation, le diner 3 plats (entrée, plat et dessert), la nuitée en chambres d’hotes 
avec petit-dejeuners (base chambre double), la visite guidée de la Maison Lillet 

et la visite guidée d’un chateau viticole du Sauternais avec dégustation.

Le tarif ne comprend pas le transport et les dépenses personnelles.

Contact : BtoB Promotion

Johanna Renaux
Route des Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes

+33 6 48 04 99 14
destinationgravessauternes@gmail.com

www.bordeaux-graves-sauternes.com

Les Incontournables Séjour packagé 
2  J O U R S  /  1  N U I T

E X E M P L E

Séjour type
1 0 H 0 0  : 

Visite guidée d’un château historique remarquable 
1 2 H 3 0  : 

Déjeuner gourmand dans un restaurant traditionnel
1 5 H 0 0  : 

Jeu de piste dans un Château viticole  
(Pessac-Léognan ou Graves)
D I N E R  &  N U I T É E  : 

En chambre d’hôtes de charme
1 0 H 0 0  : 

Découverte de la Maison Lillet
1 2 H 3 0  : 

Déjeuner gourmand dans un restaurant traditionnel
1 5 H 0 0  : 

Visite et dégustation au Château (Sauternes et Barsac)

T R A J E T  T O TA L  :  60 km - 1h10’

JOUR 1

JOUR 2
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Les Crus Classés de Graves et Sauternes, porte-étendards du  

bordelais, ont tant à raconter. Par chance, ils ouvrent grand leurs 

portes… une dégustation s’impose ! Et pas n’importe comment : 

perché dans un arbre, à la suite d’un survol avec un vigneron  

pilote ou encore en profitant d’un spa de vinothérapie aux célè-

bres Sources de Caudalie. 

La suite du programme ? Elle se passe dans l’assiette, à la Table 

de l’un des restaurants étoilés de la Route des Vins. Une fois 

époustouflés, les amoureux pourront se retrouver dans le cocon 

romantique d’un hôtel de charme. Un plongeon au cœur de 

l’élégance bordelaise qui se poursuit le lendemain, sur les traces 

d’un personnage historique célèbre (Montesquieu, Pape Clément 

V, Henri IV et la Reine Margot) lors de la visite d’un grand château 

patrimonial de la région.

I N FO S  P R AT I Q U E S 

Tarif : Séjour à partir de 579€/pers [tarif indicatif grand public]

Le tarif comprend la visite guidée d’un chateau viticole, classé 
de Graves AOC Pessac Leognan et d’un Chateau Grand Cru 
Classé en 1855 (AOC Sauternes), le déjeuner en 5 étapes 
dans un restaurant étoilé Michelin, une experience insolite 
dans le vignoble, le diner 3 plats (entrée, plat et dessert) et la 
nuitée en hotel***** avec petit-déjeuners, la visite guidée d’un 
chateau historique ainsi que le pique-nique chic avec accords 
mets et vins dans un château viticole.
Le tarif ne comprend pas le transport et les dépenses person-
nelles.

Contact : BtoB Promotion

Johanna Renaux
Route des Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes
+33 6 48 04 99 14
destinationgravessauternes@gmail.com
www.bordeaux-graves-sauternes.com

Prestige en amoureux
E X E M P L E 

Séjour type

1 0 H 0 0  : 
Visite et dégustation dans un Cru Classé  
de Graves (Pessac-Léognan)
1 2 H 3 0  : 

Déjeuner en 5 plats dans un restaurant étoilé  
au guide Michelin
1 5 H 0 0  : 

Activité insolite dans le vignoble
D I N E R  &  N U I T É E  :  dans une adresse prestige 
1 0 H 0 0  : 

Visite guidée d’un château historique remarquable
1 2 H 3 0  : 

Pique nique chic dans un château viticole
1 5 H 0 0  : 

Visite et dégustation d’un Grand Cru Classé  
en 1855 (Sauternes et Barsac)

T R A J E T  T O TA L  :  110km – 1h50’

 Séjour packagé 
2  J O U R S  /  1  N U I T

J O U R  1

J O U R  2
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légende

Une aventure dans la nature 100 % famille, à seulement quelques 

encablures du centre historique de Bordeaux, c’est possible !  

La Route des Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes propose 

un séjour à la fois reposant et ressourçant. Au programme :  

promenade à l’ombre de nos majestueux pins maritimes, balade 

en canoë sur les eaux du Ciron, à la découverte de la magie du 

vignoble de Sauternes… Sans oublier, le déjeuner dans un res-

taurant local et traditionnel. Et quoi de mieux, pour couper avec 

le quotidien et véritablement recharger les batteries, qu’une nuit 

dans un hébergement insolite ? Dans les airs, en yourte ou au 

bord de l’eau, un séjour joyeux qui régalera petits et grands.

I N FO S  P R AT I Q U E S 

Tarif : à partir de 215€/pers. [tarif indicatif grand public]
Le tarif comprend la balade en foret commentée, les 2 déjeuners 3 plats (entrée, plat et des-
sert), la balade en vélo électrique dans le vignoble, le diner (panier gourmand ou entrée, plat 
et dessert), la nuitée en cabane, la balade en canoë, la visite guidée d’un château viticole Agri-
culture Biologique avec dégustation.
Le tarif ne comprend pas le transport et les dépenses personnelles.

Côté nature en famille Séjour packagé 
2  J O U R S  /  1  N U I T

E X E M P L E

Séjour type 

1 0 H 0 0  : 
Balade commentée entre vignes et forêt  
(Pessac-Léognan ou Graves)
1 2 H 3 0  : 

Déjeuner gourmand dans un restaurant 
traditionnel
1 5 H 0 0  : 
Balade commentée en vélo dans le vignoble
D I N E R  &  N U I T É E  :  dans un hébergement insolite
1 0 H 0 0  : 

Balade en canoë et dégustation chez le vigneron
1 2 H 3 0  :

Déjeuner gourmand dans un restaurant 
traditionnel
1 5 H 0 0  : 

Visite et dégustation dans une propriété familiale 
du Sauternais en agriculture biologique

T R A J E T  T O TA L  :  75km – 1h25’

J O U R  1

J O U R  2

Contact : BtoB Promotion

Johanna Renaux
Route des Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes
+33 6 48 04 99 14
destinationgravessauternes@gmail.com

www.bordeaux-graves-sauternes.com
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Un séjour oenoculturel sur la Route des Vins de Bordeaux en 

Graves et Sauternes. Une route gourmande placée sous le signe 

de la déconnexion, au fil des couleurs du vin. Explorez à votre 

rythme les trésors cachés le long des Bulles Vertes, à pied ou à 

vélo. Bonus : on vous propose ce séjour avec 100% de mobilités 

douces, avec la possibilité de louer un véhicule à faible émission, 

ou d’utiliser votre propre véhicule électrique ! 

Au programme : visite guidée en autonomie à vélo électrique 

de l’appellation Sauternes Barsac avec ses propriétés embléma-

tiques, pique-nique et sieste au cœur d’une propriété familiale 

des Graves, nuit au Château, et flânerie historique dans un village 

historique du XVIIIème siècle... 

Week-end 
Exploration Tranquille 

 Séjour packagé 
3  J O U R S  /  2  N U I TS

E X E M P L E

Séjour type 

1 0 H 0 0  : Balade, visite et dégustation au cœur  
d’un domaine de Pessac-Léognan. 
1 2 H 3 0  :  Déjeuner libre
1 5 H 0 0  :  Visite et dégustation d’un domaine 
au cœur des Graves, et balade dans un village 
typique sur les bords de Garonne. 
D I N E R  &  N U I T É E  :  Check-in en chambre d’hôtes au 
cœur d’un Grand Cru Classé 1855. Possibilité de 
dîner à la table d’hôtes du Château. 
1 0 H 0 0  :  À vos vélos (électriques) pour une visite  
de l’appellation Sauternes et Barsac au départ 
d’un Grand Cru Classé 1855.
1 2 H 3 0  :  Pause déjeuner au cœur du village  
de Sauternes (déjeuner libre suggestion  
sur votre parcours) 
1 5 H 0 0  :  Retour au domaine à vélo pour une visite 
et dégustation avec le propriétaire. 
Temps libre à votre maison d’hôtes pour profiter 
des lieux (piscine). 
D Î N E R  :  Dîner au cœur d’un Grand Cru Classé  
de Sauternes
1 0 H 0 0  :  Balade pédestre en autonomie sur les 
bords de Garonne, suivi d’une visite et dégusta-
tion au cœur d’un domaine des Graves.
1 2 H 3 0  :  Déjeuner pique-nique à la propriété  
suivi d’une sieste bien méritée dans le parc  
du domaine.

J O U R  1

J O U R  2

J O U R  3

I N FO S  P R AT I Q U E S 

Tarif : à partir de 490€/pax [tarif indicatif grand public]

Le tarif comprend deux nuits en chambre double en maison d’hôtes dans un Château Grand Cru Classé 1855 avec piscine, les petits-déjeuners, un dîner (menu 
3 plats, boissons non incluses), quatre expériences Bulle Verte incluant visite et dégustation dans différents Châteaux (Pessac-Léognan, Sauternes, Graves), 

dont une balade à vélo électrique et une visite avec un déjeuner pique-nique au domaine. Exemples de domaine Bulle Verte inclus dans ces packages : Château 
Sigalas Rabaud, Château Guiraud, Château de Cérons, Château de Portets, Domaines de la Parrhesia, Château Doisy-Daëne, Château Léognan, Château Car-

bonnieux, Château Larrivet Haut-Brion. 
Le tarif ne comprend pas le transport et les dépenses personnelles. Possibilité sur demande de louer un véhicule électrique à votre arrivée sur Bordeaux.

Contact : Millésime Privé
exploration@la-bulle-verte.com 

www.la-bulle-verte.com
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À la carte
7  A C T I V I T É S  I N C O N T O U R N A B L E S

➁ 
CHÂTEAU DE CÉRONS,  

AOC Graves 
Le pique-nique des quatre couleurs 

 
Cette chartreuse du XVIIIe siècle est située 

au cœur d’un village pittoresque. Après 
avoir découvert les vins – en 4 couleurs – du 

domaine, le visiteur se dirige vers la petite épi-
cerie du château afin de concocter son panier 

pique-nique. Des produits locaux délicieux, 
qu’il déguste à l’ombre des magnolias. Liberté, 

calme et sérénité.

➂ 
LES 4 CHÂTEAUX HISTORIQUES 

Splendeur de l’histoire 
 

Le Château de La Brède et Montesquieu, le 
vigneron philosophe. Le Château Royal de 

Cazeneuve et sa Reine Margot. Les Châteaux 
de Roquetaillade et de Villandraut et le Pape 

Clément V. Chacun, avec sa propre identité, 
propose une découverte qui vient merveilleu-
sement bien compléter le séjour des familles. 

➀ 
CHÂTEAU GUIRAUD,  

1er Grand Cru Classé en 1855, AOC 
Sauternes, ET SON RESTAURANT 

LA CHAPELLE 
Un monde de gourmandises 

 
Visiter le Château Guiraud, c’est vivre la magie 

de Sauternes. Entre mythe et réalité. Les vignes, 
le vin ainsi que le vaste potager de la propriété 
sont travaillés dans le respect de l’environne-

ment. Un savoir-faire ancestral et une philosophie 
que le visiteur retrouve à la table du restaurant bis-
tronomique tenu par la maison Faber Lascombes 
et implanté dans l’ancienne chapelle protestante 

du Château. Un régal à tous les niveaux.
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➄ 
CHÂTEAU HAUT-BAILLY,  

Cru Classé de Graves,  
AOC Pessac-Léognan

Dégustation prestige et chai 
d’architecte

Le Château Haut-Bailly a choisi le haut de 
gamme et l’exécute à merveille. Ici, le visiteur 

sera choyé. Il débute l’expérience par le chai 
d’exception ou se marient architecture et 

nature. Parfaitement intégré dans son envi-
ronnement grâce à son toit végétalisé, il est le 

symbole d’une culture de l’excellence.  
La visite se poursuit dans les salons du 

château autour d’une dégustation prestige  
de 5 vins, accompagnée de fromages 

affinés de choix. 

➅ 
CHÂTEAU DE PORTETS,  
AOC Graves

Un point de vue sur l’histoire et la Garonne

Classé monument historique, ce château 
piloté par la famille Théron depuis trois 
générations surplombe la Garonne avec 
élégance. Ici, les visiteurs de tout âge et de 
tous horizons s’initient à la culture viticole  
de façon ludique et atypique. À travers  
un film immersif, des jeux de piste et des 
expériences sensorielles et gourmandes.

➆ 
SAUTERNES AU FIL DE L’EAU
Canoë et dégustation chez le 
vigneron, what else ?

A vos pagaies… prêt… ramez ! A bord de 
canoës, les visiteurs découvrent les eaux 
calmes et sereines du Ciron. Une balade en 
pleine nature qui se conclut par une visite  
du domaine de Carbonnieu, situé en bord  
de rivière, et une dégustation de Sauternes, 
bien sûr. Un moment sympathique, convivial 
et bourré de charme.

➃ 
CROISIÈRE SUR LA GARONNE
Un moment de poésie

Tels les navigateurs d’antan qui, à bord  
de leurs gabares, remontaient le vin  
des vignobles jusqu’au quai des chartrons  
à Bordeaux, pour qu’il soit ensuite envoyé 
à la cour d’Angleterre, le visiteur embarque 
sur la Garonne. Au départ du port de 
Bordeaux, Cadillac ou Langon, il navigue vers 
la découverte d’un château viticole tout en 
profitant de la faune et de la flore des bords 
de Garonne.
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➋ 
LE BELVÉDÈRE DORÉ DU 

CHÂTEAU LA TOUR BLANCHE, 
1er Grand Cru Classé en 1855

 
La Tour Blanche est un lieu privilégié  

pour découvrir le Sauternes et sa magie.  
Ici, grands amateurs de vins comme 
néophytes en prennent plein la vue.  

Avec son impressionnant belvédère qui offre 
une vue panoramique sur les vignes,  

on prend LA photo des vacances.
Et ensuite ? Au choix : balade en calèche, 

atelier de mixologie ou guinguette estivale… 
de quoi faire rêver les visiteurs du monde entier.

➌ 
RENCONTRE AVEC LE 
VIGNERON AU CHÂTEAU 
CLARE, AOC Graves 

Située à l’orée de la forêt des landes giron-
dines, cette charmante propriété familiale 
respire la convivialité. C’est Thierry Carreyre 
— 5e génération sur le domaine — qui donne 
le ton. Le visiteur se souviendra longtemps 
des échanges avec ce passionné qui aime 
partager le secret de ses vignes…notamment 
lors des guinguettes festives des beaux jours.

➊ 
10 BULLES VERTES POUR AUTANT 

D’EXPLORATION TRANQUILLE DANS LE 
VIGNOBLE 

Lancées en 2023, les « Bulles Vertes » n’en finissent pas d’éclore sur 
la Route des Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes. Ces balades 

commentées se pratiquent en autonomie, à pied ou en vélo, à la 
découverte des spécificités de chaque château. Une nouvelle manière 

de profiter de cette route des vins bas carbone au cours d’un séjour fun 
et responsable. 
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➍ 
LA TOURNÉE DES CHÂTEAUX À 

VÉLO, AVEC LES ATELIERS AU 
CHÂTEAU 

Hop ! Quelques coups de pédales et Pascale 
Larroche embarque les visiteurs entre vignes 

et châteaux d’exception aux portes de 
Bordeaux. Une façon dynamique et sympa-

thique de découvrir la route des vins. Au fil de 
la promenade en deux roues, cette passionnée 

parle histoire, terroir, cépages, vignes…  
Sans s’en rendre compte, on apprend un tas 

de choses avec Pascale ! Elle propose d’ailleurs 
également des fabuleuses courses d’orienta-

tion pour les compétiteurs dans l’âme.

➎ 
TROTTINETTES ÉLECTRIQUES EN FOLIE 

DE FRED BALADE

Au cœur des paysages vallonnés du Sauternais, au fil du 
Ciron, Fred Balade embarque les visiteurs à la découverte 

des illustres châteaux de l’appellation. Ceci, au guidon 
d’une trottinette électrique tout terrain. Comme Fred 

connait tout de la magie du Sauternes, le visiteur profite 
d’une expérience intéressante, originale et dynamique.

➏ 
DÉGUSTATION PERCHÉE AU 

CHÂTEAU DE RAYNE VIGNEAU, 
1er Grand Cru Classé en 1855, 

AOC Sauternes

Au Château de Rayne Vigneau, sensations 
assurées ! L’équipe a décidé de surprendre 
ses visiteurs au détour d’une dégustation 

perchée, d’un Sweet Escape ou encore d’ate-
liers de dégustation originaux comme l’atelier 
d’assemblage. En effet, quoi de mieux que de 

savourer un 1er Grand Cru Classé en 1855 au 
sommet d’un cèdre centenaire. Comme une 

impression de dominer le monde, un verre de 
vin d’exception à la main, naturellement !

➐ 
LES GUINGUETTES AU 
CHÂTEAU

Oubliez vos soucis ! Chaque été, sur la Route 
des Vins, on fait la fête. On swing au rythme 
des guinguettes éphémères installées au cœur 
des vignes de châteaux dynamiques.  
On déguste des bons vins rouges, blancs secs 
ou liquoreux, on mange des produits locaux, on 
se laisse emporter par le rythme de la musique. 
Bref, on pro-fi-te.
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Où manger, où dormir ? 
S É L E C T I O N  D E S  B O N N E S  A D R E S S E S

Les Sources de Caudalie 
L E  B I E N - Ê T R E  À  L’ É TAT  P U R E 

Un palace au cœur des vignes, en face d’un Cru Classé de Graves, une 
marque de vinothérapie pionnière… Lieu emblématique du sud-ouest, 
les Sources de Caudalie, ouvertes il y a plus de 20 ans, incarnent une 
vision globale de l’œnotourisme haut de gamme, tout en se renouve-

lant au fil des ans. En 2022, l’établissement classé palace (31 en France) 
a fait peau neuve en confiant sa nouvelle décoration à Delphine 

Sauvaget qui a réinventé des chambres, mais aussi le restaurant dou-
blement étoilé La Grand’Vigne. Sur place, se trouvent aussi le fameux 
spa de vinothérapie, une très gourmande Table du Lavoir, un majes-
tueux bassin intérieur, etc…. A tester au moins une fois dans sa vie !

CAPACITÉ: 62 CHAMBRES 

TARIF: À PARTIR DE 297€ LA NUIT

→ HÔTEL

→ PALACE

→ RESTAURANTS

→ 2 ÉTOILES AU GUIDE MICHELIN
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Château Lafaurie 
Peyraguey

 
1er Grand Cru Classé en 1855 

U N  M A R I AG E  E XQ U I S  E N T R E  L E  C R I S TA L  
E T  L E  S AU T E R N E S

Ouvert en 2018 sous l’égide de la Maison Lalique, 
l’hôtel-restaurant du Château Lafaurie-Peyraguey 
réinvente l’art de recevoir au cœur des vignes et 

du 1er Grand Cru Classé en 1855. Magnifiquement 
rénové, le château collectionne les étoiles de 

prestige : 5 pour hôtel et 2 pour le chef en cuisine 
Jérôme Schilling ! Il propose une expérience 

oenotouristique dont le fil rouge mêle la magie 
du Sauternes et le grand art de la cristallerie.  
Des menus étoilés s’inspirant du terroir du 

Sauternais aux chambres cossues et élégantes,  
en passant par les précieux espaces de 

dégustation, le séjour à Lafaurie-Peyraguey marie 
excellence et raffinement comme nulle part ailleurs.

CAPACITÉ: 13 CHAMBRES

TARIF: À PARTIR DE 320€ LA NUIT

→ HÔTEL 

→ 5 ÉTOILES

→ RESTAURANT

→ 2 ÉTOILES AU GUIDE MICHELIN

→ CHÂTEAU VITICOLE

→ AOC SAUTERNES

→ VISITE ET DÉGUSTATION

→ ACTIVITÉ ORIGINALE

Maison Darroze 
UNE SAGA FAMILIALE INSCRITE AU GUIDE MICHELIN

LA table gastronomique incontournable  
de la région. Convaincue que l’émotion  
d’un repas passe par une alchimie subtile 
entre gastronomie, service et atmosphère,  
la Maison Claude Darroze a fait le choix 
d’une cuisine authentique, sincère et de 
saison. Pari gagnant puisque Jean-Charles 
Darroze est fier de son étoile au guide 
Michelin ! Aïe, le plus dur sera de choisir… 
On hésite entre les plats signatures du 
chef ou les grands classiques de la Maison, 
comme les artichauts Barigoule, le soufflé au 
Grand Marnier, et les gibiers de saison… Ici, 
l’objectif est clair, ravir les papilles en plaçant 
le bon produit à la bonne saison au centre 
de l’assiette ! La Maison Claude Darroze, c’est 
aussi un hôtel de charme de 16 chambres, 
dans un style moderne, authentique et cosy. 
Une valeur sûre.
CAPACITÉ: 16 CHAMBRES

TARIF: À PARTIR DE 80€ LA NUIT

→ HÔTEL

→ RESTAURANT

→ 1 ETOILE AU GUIDE MICHELIN



3 3 / 3 83 2 / 3 8

Domaine Ecôtelia 

U N  VOYAG E  R E S S O U R Ç A N T  À  T R AV E R S  L E S  5  C O N T I N E N T S

Une yourte mongole, une tente caïdale, un temple bouddhiste, 
une roulotte bohème et viticole, une palombière gasconne, une 

palombière dans les arbres ou une bulle lunaire : le domaine 
Ecotelia propose une escapade dépaysante à souhait, à ceux qui 
s’installeront pour une nuit ou plusieurs dans les hébergements 

insolites du vaste domaine, situé au sud des Graves à moins 
d’une heure de Bordeaux. 

Avec ou sans spa, en famille ou entre amis, l’expérience 
Ecotelia propose un voyage dans le voyage, qu’il s’agisse de 

l’hébergement, des massages ou des paniers repas. En route 
pour l’Asie, l’Océanie et les Amériques dans le sud-ouest 

authentique au cœur des Graves et Sauternes. 

Dépaysant… à quelques mètres des 1ers rangs de vigne, près 
des grands châteaux historiques mythiques (Roquetaillade, 

Villandraut, Cazeneuve) qui jalonnent l’Histoire de France et la 
Route des Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes.

CAPACITÉ: 25 CHAMBRES

TARIF: À PARTIR DE 58€ LA NUIT

→ HÔTEL DE PLEIN AIR

→ HÉBERGEMENT INSOLITE

Château Sigalas-Rabaud
1er Grand Cru Classé en 1855 

L A  PA R E N T H È S E  D O R É E 

Le Château Sigalas-Rabaud est le plus petit des 1ers Grands Crus 
Classés en 1855. Ce domaine attachant marie avec élégance et 
enthousiasme sa riche Histoire mais aussi l’envie de bousculer 

les codes, à l’image de ses cuvées parfois iconoclastes. Laure de 
Lambert Compeyrot, la propriétaire des lieux, également prési-
dente de la Route des Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes, 

incarne la 6ème génération d’une saga familiale dont elle parle 
avec passion, comme lorsqu’elle explique la couleur des volets 
rouges de cette belle demeure… Pour partager ses anecdotes 

familiales et perpétuer la tradition d’accueil des grandes familles, 
Sigalas-Rabaud propose cinq belles chambres d’hôtes.  

Une terrasse avec une vue spectaculaire sur le vignoble et le 
Château d’Yquem, un couloir de nage au cœur des vignes sont 

quelques-uns des autres atouts de ce château où le temps 
semble s’arrêter, invitant à la contemplation et à savourer la 
douceur de vivre en Sauternais. A la fois chic et authentique.

CAPACITÉ: 5 CHAMBRES

TARIF: À PARTIR DE 199€ LA NUIT

→ CHAMBRE D’HÔTES

→ CHÂTEAU VITICOLE

→ AOC SAUTERNES

→ VISITE ET DÉGUSTATION

→ ACTIVITÉ ORIGINALE

→ RESTAURATION
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Château Léognan 
et le restaurant le 

Manège 

L E  LU X E  E N T R E  V I G N E  E T  F O R Ê T 

Situé dans un véritable havre de paix, les charmantes chambres 
d’hôtes de la propriété viticole, laissent peu à peu place à un 

grand hôtel de 37 chambres, notamment dans le château 
jusqu’ici occupé par Chantal et Philippe Miecaze, les heureux 
propriétaires. Le projet pharaonique a débuté en 2023 avec 17 
chambres ouvertes. Dans les écuries du Château, le restaurant 

Le Manège déjà un classique de la région, livre une cuisine 
généreuse de terroir, dans le cadre de la végétation luxuriante 

du parc du Château. 
Pour 2025, le projet continue : il comprendra également un 
second restaurant, des cabanes et un spa dans le parc, etc…  

On a hâte de venir poser ses valises dans ce lieu un peu magique. 

CAPACITÉ: UNE VINGTAINE DE CHAMBRES

TARIF: À PARTIR DE 250€ LA NUIT

→ HÔTEL 

→ RESTAURANTS

→ CHÂTEAU VITICOLE

→ AOC PESSAC-LÉOGNAN

→ VISITE ET DÉGUSTATION

→ ACTIVITÉ ORIGINALE

Domaine de Larchey et 
son restaurant le 1930

L E  C H A R M E  E T  L A  Q UA L I T É  AU  S E R V I C E  D E  L’ E N V I R O N N E M E N T

Un “écrin naturel”, c’est en ces termes qu’aime se définir le 
Domaine de Larchey. Ancienne bâtisse agricole datant du XIX​ème 

siècle, le domaine est un cadre idyllique propice à la détente, après 
une journée dans le vignoble. Cet hébergement de charme a vu 

se succéder plusieurs grandes familles dont la famille de Monsieur 
Paul Bardinet (célèbre négociant liquoriste ancien propriétaire des 
Rhums Negrita). Niché au cœur du Pessac-Léognan, le domaine 

de Larchey est résolument tourné vers la nature. Les propriétaires 
se sont engagés dans une démarche éco-responsable en réduisant 
au maximum leur impact environnemental notamment dans le 
restaurant avec des légumes & fruits de saison de producteurs 

locaux, ou dans les équipements avec l’installation de panneaux 
solaires et de chauffage en géothermie. 

L’Airial de Tourteau Chollet
C O N F O R T  E T  S É R É N I T É  AU  M I L I E U  D E S  V I G N E S

Au cœur des vignes du Château Tourteau Chollet dans les Graves, on pose ses valises dans 
ce magnifique gîte pour un séjour tout confort. La bâtisse, qui date de 1760, dispose  

de 5 chambres spacieuses entièrement rénovées. Le barbecue dans le jardin, la terrasse  
ou la salle de billard sont propices aux belles et douces soirées d’été. Tandis qu’aux 
alentours, la forêt de pins, les vignes et les rives de la Garonne invitent aux balades 

champêtres... Enfin, on ne manque pas de goûter aux vins rouges et blancs du domaine, 
avant de prendre la route des vins. Une véritable ode au terroir.

TARIF: À PARTIR DE 110€ LA CHAMBRE

→ HÔTEL 3 ÉTOILES

→ RESTAURANT

CAPACITÉ: 5 CHAMBRES

TARIF: À PARTIR DE 334€ LA NUIT, 

À PARTIR DE 1 540€ LE GÎTE POUR 

LA SEMAINE

→ GÎTE 5 ÉTOILES

→ CHÂTEAU VITICOLE

→ AOC GRAVES

→ VISITE ET DÉGUSTATION
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1  T E R R I T O I R E  À  V O T R E  S E R V I C E

Agenda
F É V R I E R

Fête des Bœufs Gras  
de Bazas 

M A R S

Fête de l’orange de  
la Maison Lillet

B T O B  P R O M O T I O N

Johanna Renaux

Route des Vins de Bordeaux  

en Graves et Sauternes

+33 6 48 04 99 14

destinationgravessauternes@gmail.com

www.bordeaux-graves-sauternes.com

Contacts & Infos

B T O B  C O M M E R C I A L I S AT I O N  E T  B T O C

Les Offices de Tourisme du territoire

Pays de Cadillac et de Podensac

+33 5 56 62 12 92

Sud Bordeaux Tourisme

+33 5 24 73 39 90

Sauternes Graves Landes Girondines

+33 5 56 63 68 00

destinationgravessauternes@gmail.com

www.bordeaux-graves-sauternes.com

A V R I L

Pâques : chasses aux œufs  
dans les châteaux

J U I L L E T

Rencontres Musicales 
Internationales des Graves

A O Û T 

Paille et Ripaille  
fête gourmande

O C T O B R E

Week-end  
Portes Ouvertes en Graves

N O V E M B R E

Week-end Portes Ouvertes  
en Sauternes et Barsac

D É C E M B R E

Week-end Portes Ouvertes  
en Pessac-Léognan
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